Apéritif Jaeger Sprtiz 8.50€

Vin du mois

Rosé St Joie Provence V3.80€/ Bt 22.80€
Rosé Isula ile de Beauté V:3.80€/ Bt:22.80€
Rosé Gris Blanc Magnum Bt:49.50€

Rosé Mirval Studio Magnum Bt:54.10€

St Emilion cht Rocher Figeac V:6.50€ / Bt:38.50€

Nos Entrées

6 Escargots au beurre maitre d’hotel 8.30€ LES12 16.60€
Salade gourmande 12.50€ 18.50 €
(Tranche de Foie gras de canard, Magret de canard fumé, Saumon mariné, Crevettes ,Salade)

Melon aux jambons sec italien 10.50€ 17.50€

Salade de tomate mozzarella di bufala 9.50€ 15.10€

Salade Nicoise thon, ceuf, olive ,anchois, mayo 10.30€ 16.50€
Salade César poulet, croiitons ,lardons, parmesan 11.50€ 17.00€

Os a la moelle gratiné au four, pain grillé 11.80€

Paté en croite de porc fermier, foie gras & morilles crudités Pt 15.50€

Girolles poélées sur salade / 19.50€
Nos Plats

Duo de Gambas et Noix de St Jacques poéles servie de nouilles et légumes 25.50€

Souris d’Agneau servie P.sautées/légumes 22.50€

Nouilles aux girolles a la creme 20.50€

Portion de girolles a la creme 6.50€

Escalope de veau Viennoise, frites , salade verte 28.00€

Bavette black Angus sauce béarnaise, frites, légumes salade verte 32.50€

Cote de boeuf normande 700G, sauce béarnaise, frites, légumes, salade 39.00€
Tartare de boeuf coupé au couteau, salade, frites 28.00€

Baeckeoffe porc, beeuf, agneau, salade verte 22.50€

TVA inclus et services /Selon stock disponible



Nos suggestions sucrées !

Glace maison Boule 2.30€ Banane/Cassis /Quetsche

Glace Myrtilles/Coco/Yaourt
* Fraises nature Alsace 5.70€ Fraises chantilly
*Framboises Nature 5.70€ Framboises chantilly

*Creme Brilée a la vanille bourbon
*Mousse au chocolat, creme Anglaise fait maison
* Tiramisu

TVA inclus et services /Selon stock disponible

6.00€
6.00€

6.60€
6.80€
6.90€



